Hva blir fremtidens marine
neeringsliv pa kysten av
Sogn og Fjordane?

TIRSDAG 18. SEPTEMBER, PARKEN KULTURHUS, RAUDEBERG (MAL@Y)

Fiskeriminister = Konferansier: '_ Agnes C. Gundersen,
Harald Tom Nesvik : Hildegunn F. Osmundsvég Mgreforsking

Asgeir Hasund, Kjartan Sandnes, Audun lversen,
Marine Harvest Biomega Nofima

Kari Kolstad, Rita Marak, Dr. Jon @vrum Hansen,
NMBU FHF Foods of Norway
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Malgy Vekst

sogn og fjordane



09.30 — 10.00 Registrering
10.00 — 10.10 Apning v/ fylkesordferer Jenny Falling

10.10 - 10.15 Intro og velkommen ved konferansier
Hildegunn F. Osmundsvag

10.15 - 10.35 Potensiale for fiskeri- og havbruksnearingen i Sogn
og Fjordane v/ Audun lversen, forsker Nofima

10.35 - 10.55 Anvendt marin forskning: trender og muligheter for
verdiskaping og nytt naeringsliv pa kysten v/ Agnes C.
Gundersen, daglig leder i Mareforsking Alesund AS

10.55-11.15 Nyttt vekstregime - Hvordan kan vi sikre baerekraftig
vekst i Sogn og Fjordane v/ Asgeir Hasund, regiondirektar
Marine Harvest

11.15 - 11.30 Kaffepause

11.30 - 12.00 Malgy Marine Ressurssenter - Mulighetene i

krysningen mellom naeringsliv og akademia.

* Hvilke muligheter gir en verdensledende, naeringsrelevant og
industriell skala FoU infrastruktur? v/ Stiftelsen Malgy Marine
Ressurssenter

* Huvilke muligheter gir tett kobling mellom neaeringsliv og
akademia? v/ dekan Kari Kolstad, Norges Miljz- og
Biovitenskapelige Universitet (NMBU)

12.00 - 12.30 Sett Sjobein: Marin student-bootcamp
20 masterstudenter fra ulike studieretninger pa hayskoler og
universitet i hele landet har kommet til Malay for & bli kjient med
sjgmatneeringen. De har konkurrert i tverrfaglige team for a lgse
en viktig utfordring for neeringen.

Lasningsforslagene presenteres, og vinner kares av
fiskeriminister Harald Tom Nesvik.




12.30 — 13.15 Fiskeriminister Harald Tom Nesvik og karing av beste
lasning fra Sett Sjobein

13.15 -14.15 Lunsj

14.15 - 14.35 Neeringsrettet FoU for en beerekraftig og lennsom
sjomatnaering i vekst v/ fagsjef for fiskeriteknologi i
Fiskeri- og havbruksneeringens forskningsfond, Rita Marak

14.35 - 15.35 Det nye forskningsbaserte marine naringslivet i
stopeskjeen
* Fjordalg v/Gabriel Ossenkamp
e Onshore Farming Solution v/ Trond Inge Kvernevik
* Folven gard mikroalger v/ Dag Hjelle
* Tango Seaweed (Hergy) v/ Annelise Chapman

15.35 - 15.55 For til framtidens oppdrettsnaering v/ Dr. Jon @vrum
Hansen, Foods of Norway, Norges Miljg- og Biovitenskapelige =
Universitet (NMBU) =

15.55 -16.15 Potensialet for marine biprodukter i for v/ professor
Trond Storebakken, Norges Miljg- og Biovitenskapelige =
Universitet (NMBU) -

16.15 - 16.30 Kaffepause med snitter —

16.30- 16.50 Enzymologi/bioteknologi knyttet til bioraffinering av
marine ravarer v/ Kjartan Sandnes, direkter for R&D i Biomega

16.50 - 17.00 Oppsummering konferansen

19.00 — 22.00 Festmiddag pa Tennefabrikken med framvisning
av tenneproduksjon og mat fra Kraftstasjonen
restaurant og kolonial

Priser:
Kr. 1500,- uten festmiddag
Kr. 2000,- med festmiddag

Med forbehold om endringer




